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Proposition dans un beau Musée consacré
à l’Architecture et l’Urbanisme situé à Paris
avec le Thème “Expositions Permanentes” :

LE PAVILLON DE L’ARSENAL
• Infrastructure d’Accueil :

 LOCATION D’UN LIEU DE RÉCEPTION PRIVÉE :

LE PAVILLON DE L’ARSENAL : Créé en 1988, le Pavillon de l'Arsenal, Centre d'information, de documentation et d'exposition d'Urbanisme et d'Architecture de Paris et de la métropole parisienne, est un lieu unique où l'aménagement de la ville et ses réalisations architecturales sont mis à la portée de tous.

Au moment où les questions urbaines sont au cœur de l'actualité, il est essentiel que ces questions fassent l'objet d'une présentation pédagogique, attractive et génératrice de débats, permettant au citoyen de se situer au cœur du processus de la création architecturale et urbaine.

Exposer l'urbanisme et l'architecture parisiens, documenter le plus précisément possible les visiteurs, éditer des livres de références sur des thèmes touchant à notre quotidien, donner la parole aux multiples acteurs qui font la ville, sont les actions mises en place par le Pavillon de l'Arsenal afin de permettre à un large public de comprendre l'évolution de Paris et ses projets. Le maintien des grands équilibres de Paris passe aujourd'hui par la pratique d'un urbanisme de proximité, enrichi par le dialogue et la concertation. 

Expliquer “l'architecture” de la ville, comment elle s'est constituée à travers les siècles, quel est son état actuel et quelles sont ses perspectives d'évolution, mais aussi présenter à l'étranger le savoir faire urbain de la Ville de Paris et des maîtres d'œuvres qui y travaillent, telles sont les missions majeures du Pavillon de l'Arsenal.
La grande halle d'exposition du Pavillon de l'Arsenal propose trois types d'expositions. 

Au rez-de-chaussée l'exposition permanente “Paris, visite guidée. La ville, histoires et actualités” d'une surface de 800 m2, explique l'architecture de la ville et montre comment Paris s'est constitué au travers des siècles, son actualité et ses perspectives d'évolution à l'échelle du territoire, de la ville, du quartier et de la rue.
Le premier étage accueille, sur 600 m2, trois grandes expositions temporaires par an qui développent un thème particulier. Elles se déroulent chacune sur un trimestre. Ces thèmes sont très divers. Parmi ceux-ci : l'architecture de béton, le logement parisien, le Paris d'Haussmann, Le Paris des maisons, ou encore 454 projets pour Paris 2012. Depuis l'ouverture du Pavillon de l'Arsenal, plus de quarante expositions de ce type ont été présentées au public.

Sur les deux mezzanines situées au 2ème étage, sont organisées des galeries d'actualité, expositions consacrées à l'architecture française et internationale.
 PARKING :
Plusieurs centaines de voitures pourront se garer dans les parkings privés payants situés à proximité, et y stationner toute la soirée.

 VESTIAIRE :
Un service de vestiaire sera assuré dès l’arrivée des premiers convives et tout au long de la Manifestation. Il s’agit d’un forfait global dispensant vos invités de toute participation financière individuelle.

 LOCATION D’UN ESPACE DE RÉCEPTION PRIVÉE :
La partie Cocktail, en parallèle de la visite, se déroulera dans un Espace annexe, de manière privative, pendant environ 3 heures.
 PERSONNEL DE COORDINATION :
Présence d’1 Coordinateur qualifié le jour de votre manifestation pour s’assurer de son bon déroulement et mettre en place la logistique nécessaire.

• Partie Culturelle :

 VISITE (Expositions Permanente et Temporaire) :
L'exposition permanente du Pavillon de l’Arsenal “Paris, visite guidée” consacre plus de 800 m2 à la ville contemporaine et ses architectures. L’exposition retrace les évolutions de la capitale pour permettre à chacun de comprendre les paysages d’aujourd’hui et de demain.

Découvrir l’histoire pour appréhender la ville contemporaine ... 

Douze séquences retracent la formation du paysage de la ville autour de ses enceintes et de ses limites successives jusqu’à la fin du XXème siècle. Le visiteur est ainsi invité à remonter le temps, pour découvrir l’histoire d’une ville qui n’a jamais cessé de se transformer au fil des siècles.

... et comprendre la métropole de demain.
Plus de 300 nouvelles réalisations et projets architecturaux, 940 hectares d’opérations urbaines parisiennes en cours et six grands territoires en mutation de la métropole francilienne sont présentés pour expliquer la ville d’aujourd’hui et de demain.

Autour de la grande maquette de Paris actualisée, des films d’animation conçus spécialement pour l’exposition, des interviews d’architectes, des documentaires, des diaporamas et des maquettes d’architectures invitent le visiteur à découvrir la richesse et la variété du paysage parisien.
Les Expositions (permanentes) :
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Les Expositions (temporaires) :

Tout au long de l’année, de grandes Expositions sont présentées, sur diverses thématiques.
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Durée de la Visite : 3 heures
• Partie Restauration :

 COCKTAIL DÎNATOIRE :
La restauration s’effectuera sous la forme d’un Cocktail dînatoire de 24 pièces de très grande qualité, avec disposition de guéridons et de chaises réparties dans l’ensemble de l’espace. Le détail est décrit ci-après.

APÉRITIF
(1 Bouteille de Champagne pour 5, 1 Bouteille d’Alcool pour 45, Softs à volonté)

Boissons

Champagne Brut
Whisky

Vodka

Gin

Jus d’Orange

Coca-cola

Perrier

*  *  *

Mélange Salé

COCKTAIL DÎNATOIRE

24 Pièces réparties en :

14 Pièces Salées Froides et Chaudes

1 Plat Chaud

3 Pièces d’Animation Salées Froides et Chaudes

1 Pièce d’Animation Sucrée

5 Pièces Sucrées

Canapés :

Saumon Fumé

***

Céleri aux Truffes

***

Poivron et Tapenade

***

Crudités

(Tomate Cerise, Concombre, Chou Fleur, Asperge)

***

Mousse de Thon

***

Rollmops et Cresson

***

Noix Roquefort

***

Caviar d’Aubergines

*  *  *

Fantaisies :

Pièces Froides

Poissons Fumés Maison

***

Gaspacho Andalou

***

Œuf de Caille aux Oeufs de Saumon

***

Cocktail de Crevettes à la Vénitienne

***

Brandade de Morue Glacée à l’Huile d’Olive

***

Brochette de Saumon Concombres

***

Magret Fumé au Melon

***

Mini Cassolette de Saint-Jacques à la Provençale

***

Soupe de Homard

***

Langoustines au Safran

***

Huître au Caviar Russe

***

Truffe de Foie Gras à la Graine de Pavot

***

Tartare de Dorade

***

Compote de Lapereau à la Vieille Prune

***

Coquetier de Queue de Boeuf

***

Risotto Truffe Écrevisses

Pièces Chaudes

Brochette de Crevette Jambon de Parme

***

Jambonneau de Caille Farci

***

Soufflé de Foie Gras, Sauce aux Truffes

***

Acras de Morue

***

Chou Escargot

***

Beignet de Calamar

***

Poulet au Curry

***

Pétoncle aux Blancs de Poireaux

***

Crêpe de Saumon aux Épinards

***

Boulette Exotique

***

Grenaille Nordique

***

Saint-Jacques au Bacon

***

Cassolette d’Escargot au Roquefort

***

Risotto aux Cèpes

***

Soufflé de Saint-Jacques

*  *  *

Pains Crabe et Pains de Seigle :

Brioche Fourrée au Crabe

Pain Fourré au Saumon Fumé

Pain Fourré aux Noix & Roquefort

*  *  *

Animation “Foie Gras Chaud”

Foie Gras poêlé au Buffet et déglacé au Sauternes,

accompagné de Raisins macérés au Sauternes.

*  *  *

Animation “Les Ravioles”

Quadratinos à la Ricotta sautés au Buffet devant les convives,

Accompagnés d’une Sauce au Gorgonzola, d’une Sauce Tomate, Basilic et Parmesan

*  *  *

Animation “Grand Nord”

Saumon Fumé tranché devant les Invités

Et servi avec Œufs de Saumon sur Blinis ou Pain Grillé.

*  *  *

Présentations Froides

Chaud et Froid de Poulet

Assortiment de Viandes Froides sur Pics

Médaillon de Saumon Glacé à la Parisienne

Ou bien

Mini Plat Chaud et sa Garniture

(2 Sortes à choisir)

Poularde aux Morilles

Magrets de Caille à la Crème de Foie Gras

Aiguillettes de Canard au Saint-Émilion

Curry d’Agneau

*  *  *

Fromage en Pics

*  *  *

Fours Frais :

Petit Four aux Amandes

***

Chou Chocolat

***

Éclair au Café

***

Tartelette Citron

***

Tartelette Cerise

***

Opéra

***

Salambo

***

Sablé au Chocolat Blanc

***

Macarons Moelleux

***

Bambou de Fruits Frais

***

Petite Crème Catalane

***

Verrine de Fruits Rouges

***

Snobinette Chocolat Griotte

***

Réduction de Mousse aux Deux Chocolats à l’Orange Confite

*  *  *

Animation “Fondue au Chocolat”

Brochette de Fruits

Banane Flambée

Profiteroles

*  *  *

Pain

***

Café
*  *  *

Boissons

Vin Blanc : Entre-Deux-Mers ou Bourgogne
 (1 Bouteille pour 8)

***

Vin Rouge : Graves de Vayres ou Bordeaux Supérieur
(1 Bouteille pour 8)

***

Eau Minérale

(1 Bouteille pour 3)
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